
～
献
立
一
例
～

【
前
菜
】
胡
麻
豆
腐　

ホ
タ
ル
烏
賊
と
蕨
の
白
和
え　

筍
木
ノ
芽
和
え

　
　
　
　

蛸
照
焼
き　

菜
の
花　

玉
子
真
丈　

茗
荷
寿
司

　
　
　
　

フ
キ
の
と
う
田
楽　

バ
イ
貝
旨
煮

【
造
り
】
桜
鯛
の
姿
盛
り
旬
魚
を
添
え
て

　
　
　
　

季
節
の
あ
し
ら
い
一
式

【
小
鍋
】
桜
鯛
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
白
菜
白
葱
水
菜
な
ど

【
焼
物
】
鮑
陶
板
焼
き　

レ
モ
ン
添
え

【
煮
物
】
鯛
の
あ
ら
炊
き　

又
は
骨
蒸
し

【
油
物
】
白
魚
と
三
ツ
葉
の
か
き
揚
げ

　
　
　
　

春
野
菜
添
え
赤
穂
の
塩
と
レ
モ
ン
に
て

【
御
飯
】
桜
鯛
の
釜
飯

【
留
椀
】
合
わ
せ
味
噌
仕
立
て

【
香
物
】
播
州
漬
物
三
種
盛
り

【
水
菓
子
】
桜
羊
羹
と
苺

令
和
七
年
春赤

穂
温
泉
絶
景
露
天
風
呂
の
宿
銀
波
荘

献
立
は
一
部
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す




